Nos Entrées / Our Starters :

-Pinza, Remana 37€
(Focaccia, mm‘tawg shw:catz”a, mcmséu@/ﬁstazﬁa&, tomates wf\lf-d:e&)
(Focaccia, moréadilly straccatellly crus /MWM candlod tomatses)
_Sélection de charcuteries etﬁomzyes 44€

Resette, mortadelle, coppa, spianata tomme, wmte;fuvvo&neapco%né@wffitzmn&/ﬁmg).
ffmye; mﬁuﬂ; W coppa fmmg&f@ Cm@&mﬁw%c@&w%m@ W}

- Foie,jras aux 4 ?'b,i.ces, w#@m&frweetfumnmwmt&asté 43€

- ArancinL?LZa/tn‘lﬁ[e/servis ayecsa/swgwémm]b,osée 33€
Nos Salades / Our-Salads :

- Salade uﬁa&ennefug&w anbjzmtu (Légumes confits : poivrons, aubergines, courgettes, tomates, 33€

artichaud] oignons rouge avec sa burrata, cdpres géants et condiment pesto)

(cMyM.WW/&@ sugching tomatses, artichoke meij%@mmj

- Fournedos de chovre chaud lardé aw miel. (Salade, toast dochovre lards, noiy, tomates confites) 34€
(Salod stces %mjm& céaf/ma/wmfém;% @ pinenuts /mwe/m&m)

- Asswttefo% 40€
(Avocat %am%@ nems &%W, ﬁ@ﬂ,maﬁ(mﬁ arancing @ Zwbuﬂeetmatt&,?an@smaﬁmﬁaw)

Nos slh,éaa[ttés / Ours s]hecuzﬁttws
- Tartiflette € (Relochon, ponnes b ters oiguons, lordons, rimsfraicke et s salods) 33€
(Reblochon cheese potatses, onions, bacon, fresh cream andsalad)
- Tartare de beeuf (Cipres sigons corichons persd). 39€
(Beyffwfa/»mf/% m@j/@@/a/&@)
- C%&MWS’OOJW etswswcewc&rﬂ@ammfzyné&&juwé&
de patates douces et champignons sautés 46€
(300 grams /Afzz/zw{ chiap with chorixe sauce with macked suweet potats andsautssd mushroons)
—J/Lzbaret canam[ayeosa/fwréetéjwtateuguwetses c&%n&m sautés. 47€

avec sa sauce nyr‘ﬁb&e et cassis.

- Crowsh”antu@ ayecswﬁoﬁémllmm&fwi»m(&a ;MWW 44€




Nos viandes / Our meats :

- Entrecﬁte/o@/B’SOjrammesIL&w (KLA”M 49€
- Filet de beuf environ 220 grammes plus ( Beet /iled) 54€
- Cé&&ggﬁ Q&r}umréj (Bf;fiﬁ 4 100€
- Céte de beuf maturée 1 ki /.LO’I.U“ZfL[J.&S (V%M@%ﬂ 120€
- ngcfbget maturé 250 ramm&stw (M%W%[Wf%é) 53€
- Lapi M&(Eﬂb@cﬁf&,f @&Bwf cites Jﬂiﬂneau/) environ 350 grammes plus 53€
_ Cétes tpzz,jmeaw;c4 (Lamb chaps) 49€

arniture : Pomm&rémwfwr@tswwénwa&m&bﬁa, %mfmw z[b]wrwwmés/wrm Soins,
J?rite& maisons, pd

Accompaniment Ba@[fﬂfammf&mmcﬁw fm[@mﬁ&g WFmﬁfm, pasta

Nos lll&tes / our]hastw:

- gn&ccﬁmwsma%sm‘entma‘ 37€

- Agnolotti cipes et buffala 39€
(Avwsmménwyccéu\yj,es etw]waxgczé/wfme&rm)
zz/z/ a/w&y' &
e o
- Wok de crevettes 45€

(Nowilles c@wis&s/ crevettes et ses Uégumes WW &mwwmé&swﬁ@

- Laagn&s & Vitalienne. 37€
- PCLCC&’J‘DWW (mmuan}wwonn&s) meﬁ‘e@oﬁeseww 52€
( Pacchere bpbsters WW) Consulle your-waiter

N osdfr‘wlfs c@mxw/ Wsewdfooc[:
- B&u%ﬂd&ﬂ‘wette&. (5@'%) 37€
—G@MfmagcgaMaN"&.. (6 oysters) 37€

- 12 ﬁdbufm[éc&mr\/"a o (72 oysters) 57€



Les g’maﬁzeg

A/ﬁwﬁraézlzzemmw
Raclette

Fondue samzyarc@ ( c@wafmﬁ@)
Fondue bourguignonne (meat fondue)

Uniguement le soir- / om@fwa@w
Nos desserts / our dessert :
- Café gourmand
(Gowrnet coffee)
- Baba auwRhum
(Re and gingerbaba)
- Giramisw Nutella.
_ Entremet Chocolat et Crémeux Tonka.
(Chocotute entremet and Creany Tonka Dessert)
- Sélection de tarte dujour
(Tart of 4o doy selbction)

/\/aa”/a/‘y'zs ‘entendent nets eéyefw'c&W

44€//w~s
40€// pers
42€//w~s

15€

15€

15€
15€

13€



/\/eovfwﬁ

Petit cours c&'t{fzonaw' accéléré :

Susﬂ/wwsoicruetmd&wﬁ[am/m]

Sushi nigiri.: poisson sur petit /mimém;d/%[mm@)

Ma&susﬁ (ma&sw) : susﬁem‘ﬂ#éc[;aéuem /fwﬁWmm;M

Cm%f:(néa,mlz: ma&rsuﬁcbmtlédz'en»ers /Mﬂﬁswﬁm%/%mé@m}

Sashi Fu&&flomsmuu KPW%W/{J[}

‘7@(1&' nwv&z-sws i wﬁéim&fxﬁwa@/z&wsm /M%JMZWMW#J[/
PO&BMWSWWWM%%W(WC&H}L) 43.00 €
(Rig yinaigré, daikon, mangue, concombre, tomates, wakamé, carottes, avocat)
/Vbﬁwmﬁ@may¢mmmwmww

Le chirashi. 4500 €
(Smsﬁmb: S pie cé%m S pie ésawnon, 2 crevettes et avocat)

California Reyal. 33.00 €
(K : 8/@&%4;@5 ésawmm, M wocat, W&&L@SW)

Dancing Salmon. 37.00 €
(Rell: 8 pisces de crevettes wocat, saumon braisé)

LeVIP 45.00 €
(KO‘ZZS @ cé oie gras maison, wmoéu/‘ecé lques, Traise et )

(; 7@%6’/&@ %WM\}%}%%M fﬁwﬁ/‘;ﬂ d/z/mayﬂv)

Le kyoto- 4500 €
(12 pices : 2 nigiris saumon, 2 maki saumon, 4 california royal, 4 california création)

(/ZW'ZJW@M 2 sabnonmaks 4@4/54%07%@ 4%%/%]

L’osaka 77.00 €
(24 pidees : 6 nigiris thon, saumon, dauraderoyale, 6 california mixtes,

6 mﬁ%wmwfzym 6f&wﬂ5 romz\zﬁefg saumon,) f

(24 picces: 6 tuna, sabnory sea wigirs 6 mjeed callfornia, 6 sabnow avocadimaky,

6 /w[cé&mwz/faézm%/

L ,W (6 susﬁs/ 6 sashimis ﬁ[xm saumon,) 51.00 €
(65445@ 6@4@6&%&@@) e&n

Assortiment de sashimi poissons s arrivage; 18 pié 57.00 €
(wymﬂfﬁw@% zﬁra/wzzg 7&‘/&4;2/ /uem

Rig collant vinaigré au sésame torréfis 13.00 €
[Sﬁcémwzéfrméméym/

Salade d’algues wakame 17.00 €
(Wekame secwsodsalad)

Salade crﬂ-%uuntevmw:yr‘ette/ aux sesames 15.00 €

/Sﬁcémwté[fm&z/f&fmj






Carte des vins

Saveie

Roussette D&(%ﬂﬂ%ﬂ% Mickel. eé}fawex*u%%m—ﬁ_ﬂw;m 45€

C@/u'/@ Beye/mfe/m D&Fm% Jean Cavaille 51€
Pinot C% Nair Vieilles 7{74&; Jean Cavaills 46€
Ardmes intenses z@fwﬁs rouges et noirs wﬁfuﬁu{s Vz’/z,rom[a»ecum%%wn
Mondeuse Vieilles 7(74&9 Mickel et Xavier Million-Roussean 48¢
Vuu/wmsamﬁjémﬁwaéam[ﬂ&samffuﬂtﬁzmﬁrfméymﬁ\

Cotes 'Du/‘Rﬁl‘-rw

Condrien Cuvée Brége, Domaine Louis Chize 115€
Cites Du Rigne “Cante Cigale’, Maison Cavaille 1€
C/‘ﬂ@—/‘[e/mi{ﬂfe “Le Clos”, Domaine Des Remixisres 62€
Saint ]as% Domaine gfﬂyze/v 69€
VULaﬁnréoié/narsa//uMSWetsa,cthmﬁMéfmm rouges ej:z[e%uw&

CWD[&P% Daﬂww]aﬁeﬁe%w‘t/ 95€

FWWWZ&&&W@ Fin&sse,eté%am(wmzés notes z&jm}{zﬁ&s

Céte Ritie “Bellissina’, Domaine Louis Chize 152€
VMM%&M{)WW%@M@ tanins présents %Jﬁm @mﬁwsmwdgm&



B%/w
BLANC

C@W D&Bﬂfggﬂq 7{7/18/‘01&; De 3‘9_‘7
VLma,mmuﬁ%u,eayeozés notes d acacia, B%Www@&fw

Chablis 7e/°6'/11//:0w'£&m Doma[/wféu[/wéﬁ’m'&

C&J{ﬂfﬂ&/f/ﬂaﬂf/ﬂc@ Ter Cru Clussé “Les Bauﬁz&f’j DomWfWﬂiX

ROUGE

Hautes Cétes De Nuit Domaine Thévenon Lebran
N&S{md:éavaoés tammfram Belle %W%Mﬁ&uﬁamfiﬂe&s&

Pommard Les Noizons, Domaine Denis Carré 2027

Ardmes afé@wﬁmmc@jm Palais cW&WVmM&&mafmmM

Gevrey Chambertin Domaine Millt 2020

Vi puissar; riche ot corsé, Aromes spontands domiire et deviolette avec tanins velours
A&e& Corton, Domaine Maillord 2020
mew%w@&t%gm@m%ﬁu&m Pag[mzén@mzéwmee{:fe;m&s zﬁ;ar,es

Vosne Remane, Domaine CWZ&Z&
Notes mfm picées, &fm rouges et noirs Fien mitrs. Velours et distinction.

Languedse
PicSaint ~ Lowp « Ste Lucie D'euzet 2, Vignotles Des 3 Chiteaye
Vins aug tanins syw/c&tzﬁ;u;cayeoz&s notes rf/ﬂ&ssé&s Senteurs zé&bjarr\zﬂm

Yerrasses DulLargac %]ﬂ/w;@ 7{7/20% Des 3 C’W
ch&m%&etje%&wse, r\e’ﬂ&ssé@ au/cﬁammfomﬁ;s Vin de caractire

Loire

Blane Pouily Fumé, Domaine Blanchet
VMSwetfruLtéwwm z{e;ﬂa/nf,ﬁemwsaetﬁimdfwilgw amsaw)ﬁmm
Bgz/wfa/zceﬂ‘g Doma[/wfyazgz

54€

140€

240€

72€

110€

160€

205€

235€

42€

48€

65€

110€



3
:

Blane 7@:@ « Estate s, Maison }[ye/zofy
mewlnjeémugfmfc&aratagvyum Notes do Péches, africots, dpices éo&wéjmﬂa

Blane Gewurstlraminer « Estate », Maison /l{zngZﬂZﬂ
Vimsec,frw, mfmﬁc@saﬂ,ﬁ W%yaﬂim%jéﬂéf‘ﬂstfé VW&t/m[ffxgc

Beaujolais
Kaz/jz&u%oym “Fut De Chéne”, Domaine Je 4
Vm\jénéﬂycetmm[aveoﬁam é[’?ants Arémes &ms&g wue,ﬁmgée,etjmeo%

Saint Amowrs Domaine De L “ancien Reluis
VMsuayaetmnfﬂ&jo&esmaywm@s tanins awrff&ﬁt[ummf&&%mﬁr

Provence socl,

Aop Cites De Provence, 5 < A Saint Tropey_ 26€
Vma@wnctému@swﬁnw&éfwjx avec des notes [?ﬂmmes.

Aop Cites De Provence Chateaw De P,
VMaywun@%Wethjm. Ardmes émeeﬁ&fm&z rouges mfaﬁs.

/l% Cétes De Provence, CWD&PW{?M« Rese D ’/z;zc?aﬁon/»
Vm@mf;ﬂ@fmﬁ; sm&}gfzﬁltelno{ntaf?ﬂmme& atfwzfm

/l7z Céte De Provence M/&WAyez Caves D' esclans

Vin élégant et tris aromatigue no{:e,fffﬂmm,e& et fruits rouges frais.

Vins Awe Verres

BLANC

Chablls, Domaine C

vﬁmwww@s notes &f&m ef,&fmas.

C@W

RoUGe

Bﬂ‘t@ﬂﬁﬂ& P&wé/\/m%/ﬁ’zg
vﬁmm&wm%&wwm zéfmm rouges 9/;4'%&/1@0&%
Graves, C’&z‘eawﬁeawywu/buaw;e

Arémes intenses a&d@am z[efmm miirs et des notes z[e%i@esjrﬁwdsmé&w%&mf&ts.
ROSE

Cite De Provence ChateanLaMoutte

C %m
Moét @ Chandon
Ruinart Brut
Ruinart Blane De Blanc
Dom Perym
LuorPaillettes Do 18 Cts
Armand De B/:'y/uw

52€

45€

53€

58€

75l

49€

55€

82€

65€

12€.

8€.

9€.

10€

9€

95€
120€
170€
330€
580€

650€



Mu&

Lalande De Pomeral 2076, Chitean Laborde
VLmv\L][eté%ant Senteurs do Sous-Bois avec dos touches picées ot animales.

SM—EJ%P Face 2079, Chitean Tour Des Termes
Ardmes z@frwts noirs, vw&tbe,etfrwaaywmjo&@ﬂsé Bez&/mu;ssam ayeofraic@m
Lo Haut-Meédse Giscours 2018, Chiteaw Giscours
VMJWBML&MWW délicats. Vintrés W%W

Saint Emilion Grand Cru 2021, Chiteaw Patris
Vlrwé@;sant/aarsmal&ﬁaswf,&etswa Les tanins sontfm d:&bfmaﬁe,/ ]OWM est savoureuse

Pessac Leésgnan 2nd Vin Du Chitean Smith Haut Laffite 2017 Les Hauts De Smith

Be%e,e/yzr%sm&fmm,&ms@ cerise et cassis. Vin tout en rondeur ot délicatesse.

Grand Cru Classé De Graves 2014, Chéteaw Carbonniege

Nos gmru£ Vins

Blanc Sauternes, Chatean D yguem

Margage Chiteaw D issan Zéme Grand Cru Clussé 2016, Chétean D issan
Saint-Julien 2015, Chiteau Lésville Barton

Saint-Emilion Grand Cru 2017 Chitean Angelis

Pomeral 2018, Chiteaw L a Flour De Petrus

Pomersl 1997, Chiteaw La Fleur De Petrus 150¢C

Pawllac rerGrand Cra Classé 1999, Chitean Lafite Rothschild
Pawillac ter Grand Cru Classé 2002 Chiteaw Mouton Rothschild
Pawillac ter Grand Cru Classé 1977, Chiteaw Latour

60€

80€

91€

99€

110€

169€

780€

260€

360€

680€

700€

6000€

1150€

1940€

2500€
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